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spécialisé et  
assainissement



Présentation  
de SaniPlus

Fondé en 2012, Gestion SaniPlus a su  
se tailler une place importante au Québec 
grâce à son accroissement organique et par 
acquisition. Nous sommes en mesure de  
desservir un bassin de clients et ce,  
à travers le Québec.

Nous nous spécialisons dans l’assainissement 
agroalimentaire et notre mission est d’offrir un 
service de qualité supérieure en étant attentif 
aux besoins spécifiques de chaque partenaire, 
tout en respectant nos principes d’écologie, 
d’économie et d’efficacité.

Chez Gestion SaniPlus, nous croyons être  
le groupe de professionnels le mieux placé  
de l’industrie pour vous offrir le service  
que vous méritez.

Notre clientèle oeuvre dans les 
industries suivantes :
	J Prêt à manger

	J Volailles et viandes

	J Transformation alimentaire

	J Fruits et légumes

	J Boulangeries et pâtisseries



Protocole de supervision

Afin de garantir des standards 
élevés, nous avons mis en place 
un système informatique qui 
permet d'optimiser notre travail 
au quotidien. 

Il s'agit d'un logiciel auditable, 
pour pouvoir suivre les opérations 
de lavage à distance, et de suivre les 
tâches quotidiennes, hebdo madaires, 
périodiques, le tout en temps réel.

Les programmes d'assainissement 
de chaque client seront entrés 
de manière électronique pour 
un suivi pro-actif. Chaque client 
pourra modifier son programme 
d'assainissement à tout moment. 

De plus, nous utilisons des lecteurs 
ATP qui permettent d'évaluer 
la qualité du travail et de garantir 
des résultats de manière tangible.

La propreté des appareils, des 
accessoires, et des locaux utilisés est 
essentielle à l’innocuité des aliments. 
Pour assurer cette propreté, un travail 
régulier de nettoyage et d’assainisse-
ment doit être effectué.

En plus de tout mettre en place 
pour suivre et respecter les 7 bonnes 
pratiques de la certification HACCP
mise en place par les clients, Gestion 
SaniPlus respecte les normes 
de qualités gouvernementales 
et internationales tels que SQF, 
GFSI et FSSC2000.

Par souci de l’environnement, de nos 
travailleurs et de nos chers clients, nous 
déployons des efforts considé rables 
pour acquérir et maitriser les meilleures 
techniques de nettoyage qui sont les 
moins nocives sur le plan environnemental 
tout en étant extrêmement performantes.

Au besoin, nous offrons également 
tous les services de nettoyage connexes, 
tel que le nettoyage à la glace sèche, 
le nettoyage à la vapeur, le nettoyage 
des bureaux, et plus.

Une gamme de service complet

Le nettoyage et 
l’assainissement sont 
deux étapes distinctes 
d’un même processus

Le nettoyage sert 
à déloger les particules 
d’aliments et les saletés 
des surfaces étant en 

contact avec les aliments.

L’assainissement sert 
à réduire la quantité 
de micro-organismes 
sur les surfaces sous 
un seuil sécuritaire.



Formation et compétences

Nous sommes convaincus qu’un travailleur bien formé
et bien encadré est un élément essentiel à la réussite et au 
bon déroulement d’un contrat d’entretien. Notre formation 
permet à l’employé d’acquérir des connaissances, de dével-
opper et de conserver un sentiment d’appartenance à notre 
entreprise qui se reflète dans son travail au quotidien.

C’est pourquoi, des actions concrètes sont prises régulière-
ment pour former et améliorer les compétences de notre 
personnel. Voici quelques exemples de programmes 
de formation :

Nous pouvons également former ou faire les renforcements 
de vos équipes de sanitation, vos chefs d’équipe et vos 
responsables des inspections.

Nos formations aident, entre autres, à améliorer 
l’organisation des travaux de lavage et d’assainissement 
au quotidien, à établir les procédures de lavage et à faire 
une révision des produits, accessoires et équipements 
de lavage pour assurer l’efficacité.

Formation de nos équipes 
de gestion :
J Formation technique d’entretien 

spécialisé, d’assainissement

J Séminaires sur le coaching 
et la supervision

J Visite de foires commerciales 
sur les dernières innovations 
de l’industrie

Formation de nos équipes 
de nettoyage :
J Techniques de nettoyage

J SIMDUT

J Pratique éco-responsable

J Bonnes pratiques alimentaires
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